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Aus anderen Vereinen und Versamm-
lungen.

80. Versammlung deutscher
Arzte in Kiln.
Besuch der Van den Berghs Margarinewerke
in Cleve (Rhld.). Der letzte Tag der diesjihrigen
Versammlung war u. a. auch der Besichtignng der
Van den Berghschen Margarinewerke in Cleve
gewidmet. Generaldirektor Manger empfing am
Bahnhof die Teilnehmer an der Fahrt und iiber-
nahm die Fithrung durch die Fabrik, von deren
Gréfe die Tatsache zeugt, daB téglich 60 000 Liter
Miich an die Milchannahmestelle abgeliefert werden.
Grofles Interesse brachten die Besucher dem
staatlichen chemischen Untersuchungsamt fiir die
Auslandsfleischbeschau entgegen, das inmitten der
Fabrik gelegen ist. Der Leiter, Dr. Fritzsche,
zeigte den Besuchern die verschiedenen Apparate,
die bei der Untersuchung der Rohmaterialien zur
Verwendung gelangen. Die Fabrik beschiftigt
ca. 2500 Angestellte, bezahlt jihrlich rund
2 500 000 M. an Lohnen und Gehiltern, 1 600 000 M.
an Frachten, 1700000 M. an Zollen und Unter-
suchungsgebiihren.

Naturforscher und

I. Internatiohaler KongreB zur Unterdriickung der
Verfilschung von Nahrungsmitteln und pharmazeu-
tischen Produkten.

Genf, 8.—12. September 1908.

Im Hinblick auf den Umfang der KongreBarbeit
wollen wir nur die wichtigsten Punkte hervorheben.
In der Erdffnungssitzung, in der die Vertreter der
Landesbehérden, sowie diejenigen von 29 Léndern,
darunter 17 offizielle Delegierte, anwesend waren,
erdrterte vorerst Herr Vuille, der Prasident der
Gesellschaft vom weilen Kreuz, die den Kongrel} or-
ganisiert hatte, die Zicle des weillen Kreuzes; es will
fiir den Frieden das bedeuten, was das rote Kreuz im
Kriege ist. Herr Dunant, der Prisident des Kon-
gresses, besprach in der Ersffnungsrede den Arbeits-
plan; in diesem ersten Kongresse sollen vor allem an-
dern die Definitionen der kaufménnisch reinen
Nahrungsmittel gegeben werden, dann
gollen in weiteren Tagungen die Hygieniker, die
Chemiker, die Juristen, die Diplomaten zum Wort
gelangen, um das Ziel, —eineinternationale
Nahrungsmittelunion — zu erreichen;
Der franzosische Minister fiir Ackerbau Ruau
nahm persénlich an den Sitzungen teil; zwar war
er verhindert gewesen, der Eréffnung beizuwohnen,
doch hielt er eine die Bedeutung der Zusammen-
kunft darlegende Rede anlaBlich eines Bankettes.
An Banketten und grandiosen Festen, denen die
Natur sehr zu Hilfe kam, war iiberhaupt kein
Mangel, dennoch wurde mit unermiidlichem FleiB
gearbeitet. In Spezialsitzungen wurden vorerst
iiber die zu den einzelnen Punkten zu erstattenden
Vorschliage von den einzelnen Interessentengruppen
debattiert, dann folgte in den Hauptsitzungen die
Generaldebatte und die Abstimmung, die nach dem
Majorititsprinzip durchgefiihrt wurde. Diese Haupt-
sitzungen begannen um 9 TUhr morgens, und
dauerten, eine kurze Mittagspause ausgenommen,
héufig bis1/,10 Uhr abends. Bevor wir daran gehen,
eine Auswahl der wichtigsten Definitionen und der
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damit verkniipften Diskussionen zu geben, sei aus-
driicklich daran erinnert, daB diese Definitionen
nur dem kaufménnisch reinen Nahrungsmittel
gelten, also ausschlieBlich den. Wiinschen der Fabri-
kanten und Hindler entsprechen, aber gerade des-
halb fiir den Chemiker nicht uninteressant sind.
Das Prinzip, fiir diesmal den Hindlern das Wort
zu lassen, wurde streng gewahrt, deshalb gab
Dr. Schmid vom eidgendssischen Gesundheits-
amt folgende Erklirung ab: ,,Die schweizerische
Delegation, welche fast ausschlieBlich aus Chemikern
und Hygienikern zusammengesetzt ist, freut sich,
den Beratungen des Kongresses beiwohnen zu
kénnen, aber sich genau an das Programm haltend,
nach welchem diesmal das Wort den Hindlern und
Industriellen gebiihrt, wird sie sich jeder Teilnahme
an den Abstimmungen enthalten und sich darauf
beschrinken, die angenommenen Entscheidungen
zur Kenntnis zu nehmen; sie behidlt sich vor,
auf einem der spiteren Kongresse dariiber zu dis-
kutieren.” Wenn es dem Kongref3 auf allen Punkten
gelang, eine Verstdndigung zu erzielen, so erreichte
er dies nicht beim Punkte: Pharmazeutische Pro-
dukte. Hier erklarten in der Abteilungssitzung die
Teilnehmer, nicht in die Verhandlungen eingehen
zu konnen, da der Verkehr mit pharmazeutischen
Produkten in den einzelnen Staaten durch die
Landespharmakop8en bestimmt sei. Es wird fiir
den niichsten KongreB, der in Paris stattfinden
soll, nun eine Liste der Rohstoffe und Rohdrogen
auszuarbeiten sein, die diesem vorgelegt werden soll.

Bcim W e in wird zunéchst lebhaft diskutiert,
ob man unter demselben nur das Produkt der voll-
stindigen oder auch das der unvollstindigen alko-
holischen Gérung zu verstehen habe; es wird fast
einstimmig die folgende Definition angenommen :
Unter dem allgemeinen Namen Wein ist das Pro-
dukt der vollstindigen oder unvollstindigen alko-
holischen Gérung der frischen Traube oder frischen
Traubensaftes zu verstehen. AusschlieSlich der
Wein, der aus einem bestimmten Lande oder einer
bestimmten Gegend stammt, darf nach diesen be-
nannt werden. In bezug auf Schaumweine
wird streng unterschieden zwischen natiirlich
schiumenden (durch Gérung in der Flasche selbst)
oder kiinstlich schiumend gemachten (vin gazéifié).
Ferner wird im Verlaufe der Weindebatte bestimmt,
daB, ,,wenn ein Land eines der Produkte seines
Bodens oder seiner Erzeugung definiert und

‘Malregeln getroffen hat, um dieses Produkt vor

betriigerischer Nachahmung seitens der Landsleute
zu schiitzen, dann sollten die iibrigen Lénder diesem
Produkt einen #hnlichen Schutz in ihren Grenzen
gewdhren. Branntwein im allgecmeinen ist
das Produkt, welches durch Mischen von gewthn-
lichem Alkohol mit Was~er in dem Verhaltnis, das
es zum menschlichen Genusse brauchbar macht,
erhalten wird. Weinbranntwein ist das Destilla-
tionsprodukt ausschlieBlich des Weines; analoge
Definitionen werden fiir Birn- und Apfelbranntwein
aufgestellt. Trebernbranntwein ist das
ausschlieBliche Destillationsprodukt der Trebern
mit oder ohne Wasserzusatz. Beim Kognak
wird von den Delegierten der -eidgendssischen
Alkoholregie diese Bezeichnung fiir alle durch
Destillation natiirlicher Weine gewonnenen Brannt-
weine vorgeschlagen, da im Sprachgebrauch hier-
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fiir diese Bezeichnung allgemein iiblich sei. Dagegen
dringen die Vertreter der Charente mit der von
ihnen aufgestellten Definition durch, nach der als
Kognak nur das Produkt, das in Charente ge-
wachsen und nach dem dort selbst iiblichen Ver-
fahren destilliert worden ist, angesehen werden
kann. Es folgen die Definitionen fiir eine Anzahl
Likére und Rume., Fir Essig wurde in der
Sektionssitzung folgende Definition gegeben: ,,Wein-
essig ist ausschlieBlich das Produkt der Essigséure-
girung des Weines." In der Hauptsitzung ent-
wickelte sich eine Diskussion iiber die Anwendung
des Wortes Essig nur auf Weinessig, und es wurde
vom Kongrefl der Wunsch ausgesprochen ,,Essig
mufl} immer mit ciner Bezeichnung verkauft werden,
welche das zu seiner Herstellung verwandte Mate-
rial kennzeichnet.* Als unterste Grenze fiir den
Gehalt an Essigsure wird 69, angenommen. Herr
Estheiler, Vizeprisident des Bundes deutscher
Nahrungsmittelfabrikanten und -handler, will iiber
die Stellung des aus Holz gewonnenen Essigs in-
formiert sein. Nach lingerer Diskussion wird dann
éndgiiltig bestimmt: ,,Essige sind die Produkte
der Essigsiuregirung von alkoholischen Fliissig-
keiten oder sind die sedifizierten Produkte der
Holzdestillation; in jedem Falle muf} der Ursprung
angegeben sein, die Bezeichnung Essig kurzweg ist
nicht gestattet.”” Likodre sind aromatisierte
Branntweine; sie werden dies entweder durch
Maceration vegetabilischer Substanzen oder durch
Destillation in deren Gegenwart, oder durch Zu-
fligen des wisserigen oder alkoholischen Destilla-
tionsproduktes dieser Substanzen oder durch Kom-
bination dieser Prozesse; sie konnen unversiillt oder
versiiit mit Zucker, Glucose, Traubenzucker oder
Honig sein, sie kénnen entweder nicht oder aber
nur mit unschédlichen Farben gefirbt sein. Milch
wird definiert als das Produkt der totalen, ununter-
brochencn Melkung eines weiblichen Milchtieres,
welches gesund, gut gendhrt und nicht trichtig
ist; sie mull sauber gewonnen sein und darf kein
Colostrum enthalten. Einstimmig wird der Zusatz,
,,die Bezeichnung Milch kurzweg bezieht sich nur
auf Kuhmilch,* angenommen. Schr lebhaft wird
die Diskussion beim Punkte Butter. Wé&hrend in
der von der internationalen Foderation fiir Milch-
wirtschaft aufgestellten Definition nur der Zusatz
von Kochsalz als Konservierungsmittel vorgesehen
ist, wird von einigen Interessenten lebhaft die Ge-
stattung anderer Konservierungsmittel (Borséure)
gefordert.

In der angenommenen Definition wird {iber
Zusiitze nichts ausgesagt und dies damit begriindet,
daB die vomn Handel geforderten Manipulationen
separat zur Sprache kommen sollen. Butter wird
also definiert als das Gemenge der Fettsubstanzen,
welches erhalten wird durch Buttern — nach oder
ohne biologisch erfolgte Siuerung — von Mileh,
Rahm oder einem Gemenge beider. Fe tt e miissen
bei 15° fest, Ole bei dieser Temperatur noch
fliissig sein. Es wird hierauf die Definition der
cinzelnen Ole gegeben; bemerkenswert ist, daB als
siiles Mandel6l ausschlieBlich das aus der Frucht
des Mandelbaumes extrahierte Ol zu bezeichnen
ist, nicht etwa das aus den Mandeln anderer Friichite
gewonnene.

Fir Margarine wird vorgeschlagen, dar-

unter jedes Speisefett zu verstehen. das durch
Emulsion mit Wasser oder Milch gewonnen ist,
und das Aussehen der Butter hat. Auch wurde
vorgeschlagen, es innig mit mindestens 10 Teilen
Sesamdl auf 100 Teile des verwandten Fettes oder
Oles zu mengen. Nach lingerer Diskussion wird
der Vorschlag des Direktors des eidgendssischen
Gesundheitsamtes angenommen. Nach diesem ist
»der Name Margarine fiir alle Speisefette vorbe-
halten, welche sich durch Farbe, Konsistenz,
Geruch oder Geschmack der Butter nahern, deren
Fett aber nicht von der Milch oder nicht aus-
schlieflich von der Mileh herrithrt. Nahrungs-
konserven sind Nahrungsmittel, die infolge einer
besonderen Behandlung oder durch die Einwirkung
bestimmter Substanzen, wihrend einer mehr oder
weniger langen Zeit, je nach der angewandten
Methode, ihre wesentlichen Rigenschaften beibe-
halten und so gewissen Vorgingen, die sie zu
menschlichen GenuBzwecken unbrauclibar machen
wiirden, entzogen werden. Die wichtigsten Kon-
servierungsvorginge sind Salzen, Einpokeln, Trock-
nen, Kiihlen, Erwirmen, Pasteurisieren und Sterili-
sicren im geschlossenen Gefil (Appert- Ver-
fahren). Ein Vorschlag, nach welchem die ge-
trockneten Friichte ihre natiirliche Farbe behalten
miissen und nicht mehr als 129, Wasser enthalten
diirfen, wird abgelehnt. Es wird nun iiber Fleisch,
Pokelfleisch und Wurstarten debattiert. In der
Sektionssitzung fir Kakaound Schokolade
war cin Zusatz von Kakaobutter gestattet worden;
in der Hauptsitzung wandte sich Herr Greiert
dagegen, doch wird ihm von den franzosischen
Schokoladefabrikanten emtgegengehalten, dall der
Zusatz von Kakaobutter fiir die Fabrikation der
Fondants unerldfilich sei und in Deutschland all-
gemein iiblich wire. Es wird als Kakaomasse
das gemahlene Produkt der entschilten gerdsteten
Kakaobohnen definiert, das so vollstindig wie mog-
lich von Schalen, Kakaostaub und Kakaokeimen
befreit ist; je nach dem Zwecke, zu dem sic be-
stimmt ist, darf man eine wechselnde Menge von
Kakaobutter zusctzen oder wegnehmen, ihr Parfum
darf nur von nichtschidlichen aromatischen Sub-
stanzen stammen.

Sehr schwer war, eine Einigung zwischen den
Anhéangern und Gegnern der Behandlung des
Kakaos mit Alkalicarbonaten zu erreichen. Wihrend
die Vertreter einiger Fabriken behaupten, dafi man
einen der Einwirkung der Alkalicarbonate unter-
worfenen Kakao nicht als rein verkaufen konne,
und daher verlangen, daBl der Zusatz eines jeden
chemischen Produktes in gestatteten Mengen auf
der Etikette gekennzeichnet sein miisse, behaupten
andere, daB die Loslichmachung des Kakaos mit
Alkalien die Reinheit des Produktes nicht tangiere.
Herr Greiert fiilhrt aus, daB nach eingehenden
Studien die deutschen Fachleute eingesehen hétten,
dal die Behandlung mit Alkalicarbonaten — weit
davon entfernt, schidlich zu sein — das Produkt
leichter verdaulich mache. Er schligt daher vor,
die deutsche Definition anzunehmen, welche den
Zusatz der Alkalien zur Kakaomasse auf 39 be-
schrinkt. Es wird ferner noch eingewandt, daB
der Zusatz, ,,mit Alkali behandelt, leicht das MiB-
trauen des Konsumenten erregen kénne. und man
sich daher mit der Bezeichnung ,,16slich” oder
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,aufgeschlossen begniigen konne. SchlieBlich
wird bestimmt: ,,Kakaopulver ist pulverisierte
Kakaomasse; die Bezeichnung rein ist entsprechend
der der Kakaomasse; alleaufgeschlossenen
K akaos— sei es durch Behandlung mit Wasser-
dampf, sei es mit Alkalicarbonaten — sind als
solche zu qualifizieren, sie konnen nicht als rein
bezeichnet werden. Schokolade ist gezuckerte
Kakaomasse. Es wird diskutiert, ob der Gehalt an
Kakao oder an Zucker festgelegt werden soll,
schlieBlich wird bestimmt: ,,Der Gehalt an Kakao-
masse darf nicht weniger als 329, betragen.“
Milchschokolade, Noisette- oder Fantasieschoko-
lade sind Gemenge von Kakaomasse, Zucker und
Milch oder der anderen angegebenen Produkte in
wechselnden Mengen. Konservierende Zusitze zur
Milch sind nicht gestattet. Wihrend die deutschen
Schokoladefabrikanten bei der Uberzugmasse einen
Zusatz von Niussen, Mandeln und Milch bis zu
insgesamt 59, ohne Deklaration gestatten, dringt
die franzosische Definition durch, nach welcher
Konfitiire nur ein Gemenge von Kakaomasse und
Zucker in wechselndem Verhiltnis ist und jeder
andere Zusatz deutlich vermerkt werden muB.
Fiir Kakaobutter wurde bestimmt, daB diese
sowohl der dem léslichen wie auch dem nicht 16slich
gemachten Kakao entzogene Fettbestandteil ist.
Kaufménnisch reiner raffinierter Zucker
mull mindestens 991/,9, Saccharose enthalten,
weiler krystallisierter Zucker mindestens 981/,9,
Rohzucker mindestens 65%,. Glucose ist das
Produkt der Umwandlung der Stirke der Cerealien
durch angesiiuertes Wasser; alle Stirke enthalten-
den Substanzen konnen hierzu verwandt werden.
Die Handelsglucose darf auBer Dextrin auch
geringe Mengen organischer und anorganischer Be-
standteile, wie geringe Mengen der fiir die Weine
notwendigen Saure enthalten; sie darf gebliut
werden. Traubenzucker darf ausschlieBlich
aus Glucose, Lavulose oder einem Gemenge beider
bestehen, das aus Trauben gewonnen wurde. Beim
Honig wurde dariiber debattiert, ob als reiner
Honig auch das Produkt zu bezeichnen sei, das
die Bienen nach kiinstlicher Zuckerfitterung produ-
zieren; es wurde darauf verwiesen, dafl eine der-
artige Verflitterung oft unerliBlich sei, als rein
aber nur das Produkt in den Handel kommen diirfe,
das nicht in dieser Zeit erzeugt wurde. Kaffee,
Tee, Cichorie, Matte, Senf werden hierauf als die aus
den betreffenden Pflanzen durch entsprechende Be-
handlung gewonnenen Produkte definiert. Senf -
teig besteht aus dem Mehl der weiflen (Sinapis
alba), braunen (Brassica juncea) und schwarzen
(Brassica nigra) Senfkérner mit Zusatz von leichtem
WeiBwein, Essig oder einem Gemenge desselben,
Wasser und Salz. Es folgen die Gewiirze, Mehle,
Brot und Backwaren, Teigwaren, Tapioca, Sago,
Salep, Arrowroot. Als Mineralwasser ist
ein infolge seiner therapeutischen und hygienischen
Eigenschaften in den Konsum gelangendes natiir-
liches Wasser definiert. Jede Manipulation muf
deutlich auf der Etikette vermerkt sein. Kiinst-
liches Mineralwasser ist ein kiinstlich mineralisiertes
Wasser, das auch immer als solches bezeichnet
werden mufl. Moussierend gemachte, aromatisierte
‘Wasser mit Zusatz von Zucker sind Brause-
limonaden, sie kdnnen angesiuert und gefarbt

sein, ihr Schaumen mufl durch unschiddliche Sub-
stanzen bewirkt werden. Atherische Ole
sind Produkte, die ausschlieBlich durch Extraktion
der aromatischen Prinzipien erhalten werden, die
in den vegetabilischen Substanzen, nach denen sie
benannt sind, enthalten sind. Die Frucht-
dther genannten Produkte sind ausschlieBlich
zusammengesetzt aus Substanzen, die von den
Pflanzen, nach denen sie heillen, stammen und in
Alkohol gelost sein diirfen. Wenn eine Mischung
vorliegt, mufl der Fruchtéther als ,.zusammen-
gesetzt™ bezeichnet werden und den Namen des
Hauptbestandteiles filhren. Werden zur Her-
stellung auch nur teilweise kiinstliche chemische
Produkte verwendet, dann ist das erhaltene Pro-
dukt als ,.kiinstlicher Fruchtidther* zu bezeichnen.

British Assoeciation for the Advancement of Scienee.
(Chemical Section.)
Jahresversammlung in Dublin vom 2.—6./9 1908,

Prisident: Prof. Dr. F. S. Kipping.

1. Prof. Kipping: ,,Der Verfall der bri-
tischen chemischen Industrie.*

Die Fabrikation ,,feiner Chemikalien* in Eng-
land nimmt zusehends ab, und in der chemischen
Groflindustrie Knglands sieht man einer dunklen
Zukunft entgegen. Das neue englische Patent-
gesetz wird sehr wenig dazu beitragen, die chemische
Industrie Englands zu férdern. Die Ursachen des
Verfalles sind, abgesehen von den ungiinstigen
Frachttarifen und dem Mangel an Unterstiitzung
seitens der englischen Regierung, 1. die ungeniigende
Ausbildung in den hoheren Schulen, 2. die ungenii-
gende Ausbildung der Chemiker, 3. die ungeniigende
Beriicksichtigung der chemischen Forschung, 4. der
Mangel eines Einverstindnisses der- chemischen
Fabriken mit Mannern der Wissenschaft und der
Forschung. Beziiglich der Ausbildung in Schulen
ist wenig Hoffnung, daB es besser wird, da gerade
in entgegengesetzter Richtung gearbeitet wird.
Die Fabrikanten legen zu viel Wert auf praktische
Arbeit und glauben, daB nur ein Ingenieur-Chemiker
in ihrer Fabrik nétig sei. Deshalb sind an den
verschiedenen Universititen Abteilungen errichtet
worden flir die Eintibung jener Arbeiten, die in
den Fabriken ausgefiihrt werden. Die Folge ist,
dafl Leute, die die Hochschulen verlassen, nichts
anderes sind als analytische Maschinen und Auf-
seher., Eine chemische Fabrik kann nicht en minia-
ture auf einer Hochschule nachgeahmt werden,
und der Chemiker steht hilflos da, wenn er die
wunderbaren Universititsmodelle mit den prak-
tischen Apparaten einer chemischen Fabrik vertau-
schen muf. Hierin cben ist die Hauptursache des
Verfalles zu suchen, dal die Englinder noch nicht
gelernt haben zu verstehen, daB die angewandte
Chemie auf wissenschaftlicher Forschung beruht.
Der Fabrikant weil nicht, was er von seinem
Chemiker verlangen soll, sondern verlangt so-
fortige Resultate, und ist enttiuscht, wenn sic aus-
bleiben. Jeder Vorschlag, eine bestimmte Summe
fiir wissenschaftliche Forschung zu widmen, wird
belichelt und als eine Verschwendung ange-
sehen. Wenn die Losung eines wichtigen wissen-
schaftlichen Problems offentlich ausgeschricben
wird, welchen Preis erhilt der Gliickliche, der
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die Losung bewerkstelligt? Eine Bronze- oder , Aberdeen statt. Folgende Vortrige wurden ge-

Silbermedaille oder die groBe Summe von 20 Pfd.
Sterl. wird dem gliicklichen Lbser des Problems
gegeben. Wie anders ist es in Deutschland.

2. Prof. W.N. Hartley:, Lithium in radio-
aktiven Mineralien.

Die Frage, ob Lithium ein weit verbreitetes Ele-
ment ist, und ob es oft mit einem anderen Element,
gpeziell mit Kupfer oder mit Alkalien und alka-
lischen Erden vereinigt vorkommt, erhob sich, als
man glaubte, eine Umwandlung des Kupfers in
Lithium, Neon und moglicherweise noch andere
Substanzen annehmen zu miissen.

Hartley und Ramage fanden in 170
gewOhnlichen Erzen und Mineralien K und Na,
und neben diesen gewOhnlich auch Rubidium und
Lithium. In 61 FErzen unter 62 wurde Rubi-
dium gefunden. Unter 16 roten Himatiten ent-
hielten 4 Rubidium; wo K und Rubidium vor-
kam, wurde auch Lithium gcfunden. Es wurde
in Kalkstein, in Staub, in der Bessemer Flamnie,
in Ton und Dublingranit gefunden. In Donegal-
kyanit, welches 989/ Aluminiumsilicat enthilt, und
in Ashesten wurde es gefunden. Es wurde im
Staub der Kupferwerke gefunden; dieser Staub
enthiilt auBer Lithium, Na, K, Rb, Cs, Cu, Ag,
Ca, Sr, Al, Ga, In, Th, Fe, Ni, Co, Mn, Cr, Pb,
Zn, Cd und Sn. Nach diesen Beweisen ist es un-
moglich, die Behauptung aufrecht zu halten, daf
K weiter verbreitet ist als Lithium.

3.Dr. H. C. Woltereck: , Die Produk-
tion von Ammoniak aus atmosphdrischem Stickstoff
myittels Torf.*

Versuche, um den Stickstoff des Torfs zu ver-
wenden, wurden seit 60 Jahren gemacht, aber durch
die verschiedenen Verfahren wurde blof 1/; des
Stickstoffs herausgebracht. In Carnlongh, Antrim,
Irland wurde eine Fabrik errichtet, welche nach
dem Woltereckschen Verfahren arbeitet.

4. Dr. F. D. Chattaway: ,,Die Ein-
wirkung von Halogenen auf aromatische Hydrazine.*

Die Reaktionen, welche stattfinden, wenn
Halogene mit priméren aromatischen Hydrazinen
zusammengebracht werden, sind so heftig, daB,
wenn nicht spezielle Vorsicht angewandt wird, eine
groBe Menge Teersubstanz gebildet wird. Infolge
dessen wurden sie wenig untersucht. Wenn Halo-
gene auf aromatische Hydrazine einwirken in
Gegenwart von Alkalien, so werden Kohlenwasser-
stoffe, die Hydride der aromatischen Gruppen,
ausschlieBlich gebildet. Wenn hingegen ein Uber-
schuB des Halogens angewandt wird, so erleidet
eine verhéltnismifBig kleine Menge der N-mono-
substituierten Hydrazine eine weitere Substi-
tution, bevor eine Abspaltung stattfinden kann, und
ein dihalogen N-Substitutionsprodukt wird ge-
bildet, welches wic das Mono-Substitutionsprodukt
in Gegenwart von Alkali unbestindig ist.

British Pharmaceutical Conference.
Jahresversammlung in Aberdeen vom 14.—17./9.
1908.

Prisident: Robert Wright.

Die Jahresversammlung war von zahlreichen
Delegierten der britischen Apothekervereine nnd
zahlreichen Apothekern und Chemikern besucht,
und fand im Marischal College der Universitit

halten :

1. George Lunan: ,Uber dmeisensiure
und eintge Formiate.

2, Prof. J. Theodore Cash: ,Samen von
Omphalea und Garcinia natans.

3. J.BristoweP. Harrison: ,,Analyse
am Wismut-Salicylat fiir freie Salicylsiure.

4. W. B. Cowie: ,,Analyse von Jalapenharz.*

5. W. B. Cowie: , Analyse von Scammo-
niumharz.‘

6. W. B. Cowie: , Handelsdther.*

7.J. P. Gilmour: ,,.Die Pharmaze in
Schottland.*

8. F. B. Power und H. Rogerson:
,»Bisenarsenat.*

9.J. C. Umney und C. T. Bennett:
»Die Standards von alkalotdalen Drogen.*

10. E. W. Pollard: ,,Valentas Analyse
der Ole.*

11. 8. Taylor: ,,Die Lislichkeit des Harzes
von Podophyllin in Alkohol.*

Zum Prisidenten fiir 1908/09 wurde J. F.

Tocher gewdhlt und als Versammlungsort
Newecastle-on-Tyne bestimmt.
Patentanmeldungen.

Klasse: Reichsanzeiger vom 5./10. 1908.

12:. D. 18 398. Uberfithrung von Cyanwasserstoff-
saure in Stickstoff-Sauerstoffverbindungen.
0. Dieffenbach u. W. Moldenhauer, Darm-
stadt. 24./4. 1907,

120. A. 14 884. Darstellung von Camphen, [A.]}
9./10. 1907.

12g9. A. 15 413. Darstellung einer a-Naphtholargin-
siure. W. Adler, Karlsbad i. B6hmen. 5./11.
1907.

12¢9. F. 23 306. Darstcllung von Derivaten des
Phenylarsenoxyds und Arsenobenzols. [M.]
8./4. 1907.

13b. L. 25079. Vorrichtung zur Reinigung von
Kesselspeisewasser. J. P. Lajoie, Traverny
Seine & Oise, Frankr. 29./10. 1907.

22f. M. 34 344. Herstellung von Zinksulfid aus

zinkhaltigen Mineralien; Zus. z. Pat. 192 531.

J. A. Meyer, Lyon. 20./2. 1908.

D. 18 498. Herstellung dauernd unverénder-

licher Schellackpriparate. ¥. Daum, Kéln.

21./5. 1907.

27c. A. 13 776. Vorrichtung zum Verdringen und
Verdichten gastérmiger Koérper. Allgemeine
Elektrizitits-Gesellschaft, Berlin. 16./11.1906.

40c. Herstellung von Aluminium aus natiirlichem
Bauxit. H. Herrenschmidt, Paris. 9./1. 1908.

40c. V., 7336. Darstellung von recinem Chrom aus
seinen eisenhaltigen Verbindungen oder Legie-
rungen. E.Viel, Rennes, Frankr. 28./8.1907,

48b. G. 24 755. Uberzichen von Eisen, Stahl oder
anderen Metallen mit Zink oder dgl. F. W.
Gauntlett und the Sherardizing Syndikate
Ltd., London. 17./4. 1907.

48b. K. 35 482. Schutzmitiel gegen Oxydation beim
Uberziehen von Blechen oder dgl. mit Zinn
oder dgl., bestehend aus einer Fettsiure und
einem Verdiinnungsmittel fiir diese (insbe-
sonderce einem Petroleumprodukt), sowie Ver-
fahren seiner Herstellung. J. A. Kyle, Chicago.
8./3. 1907.

55b. K. 35130. AufschlieBen von Faserpilanzen.
R. Kron, Golzern i. Sa. 5./7. 1907.
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